Obsttrockenschrank
OTS 11

Zum T rocknen von Obst und Gemuse
wie Apfel, Birnen, Pflaumen, Karotten, Sellerie, usw
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Obsttrockenschrank

OTS 11

grolRer Anwendungsbereich

zum Trocknen von geschnittenem Obst und Gemise

Profi-Ausfihrung

Gehéause, Grundrahmen und Produktbereich vollstandig aus Edelstahl
Laftungskomponenten Kunststoff / Stahl verzinkt

Trockenkammer allseitig 200mm dick Isoliert und abgedichtet

6 Elektroheizstabe mit Stufenschaltung

Elektronische Feuchte- u. Temperaturkontrolle

einfache Bedienung

Die in Scheiben, Spalten,...ect. geschnittene Rohware wird eng auf die
Hordenbleche gelegt. Nach dem Einschalten lauft der Trocknungs-
prozel’ automatisch gesteuert ab.

Je nach Rohware kénnen verschiedene ProzeRRparameter einfachst
umgestellt werden

Top-Leistung
40kg Apfel (5mm dick geschnitten) werden auf 11m2 Trockenflache in
ca. 9 Stunden auf 5%RH getrocknet. - Stromverbrauch dabei nur ~ 3 €

NENNIBISTUNG & .vveeveeceieccreece et 40kg Apfel / ~9 Std
Trockenflache @ ... 11 m2
elektr. ANSChIUR & ..o, 16A /9 kW
Abmessungen BXHXT: ........ccccccviiiieiieiinnnnn. 1075 x 2100 x 1535 mm
GEWICHE & Lo 460 kg
Zu-/ Abluftanschlufd : ..........ccooooiii e, NW 100

Technische Anderungen vorbehalten !

W eitere T rocknungsanlagen
' OTS 22 : 2-tiirig, mit doppelter Trockenflache 22m?2
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